LA SPRELUNGAH

Gennaio 2026

Flute Aperitivo
Santo Stefano Prosecco di Valdobbiadene - Ruggeri

‘61 Extra Brut Franciacorta - Berlucchi

Champagne Blanc De Noirs - Guy De Forez

Stefano Radici il cuoco propone

Menu 5 proposte di Stefano  *escluso bevande’  ( + 4 vini abb.€32,00)

Menu 7 proposte di Stefano  escluso bevande (+ 5 vini abb.€42,00)

€ 7,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 80,00

€100,00

I menu di Stefano per un minimo di 2 persone e per tutto il tavolo

Coperto e Servizio

€ 5,00



....... antipasti

Ostriche Marrennes Oleron Fin de Claires Vertes n°3 cad. una

molluschi
Degustazione crudo di pesce secondo Stefano
molluschi,crostacei e pesci

Tartare in tricolore e le sue tre salse

pesci, uova e sedano

Zuppa di ceci neri con polpo rosmarino e pane croccante
molluschi e glutine

Cappuccino di patate brioches salate con pesci e crostacer
crostacei, glutine, latticini, molluschi e pesce

Carpaccio di manzo con maionese alla senape e puntarelle
uova

Gamberi in doppia panatura e topinambur

crostacei, arachidi, latticini e glutine

€ 500

€ 3200

€ 26,00

€ 26,00

€ 30,00

€ 24,00

€ 28,00

Patata in sfoglia su crema al burro con pure alla cannella e caviale € 40,00

pesce, uova. latticini e glutine

In caso di allergie o tntolleranze siete pregati di sottoporle alla wostra attenzione




... primi piatti

Spaghetti al burro pane condito e acciughe

latticini, sedano, pesci e glutine

Paccheri alla pera d" Abruzzo crostacei e polvere di olive

crostacei, sedano, latticini e glutine

Risotto mantecato alla zucca gallinella e caffe

sedano, pesci e latticini (min 2 porz.)

Gnocchetti al nero di seppia con calamaretti e carciofi

uova, sedano, latticini, molluschi e glutine

Ravioli di ricotta crema di noci e origano fresco

frutta a guscio, glutine, sedano, latticini e uova

Orecchiette vongole e cime di rapa

molluschi, sedano e glutine

In caso di allergie o intolleranze siete pregati di sottoporle alla wostra attenzione

€ 21,00

€ 23,00

€ 23,00

€ 21,00

€ 21,00

€ 21,00



.....secondi piatti

Filetto di rombo con vongole e cavolo nero € 28,00

sedano, pesci e molluschi

Astice al vapore con cuore di carciofo e olio evo € 30,00
crostacei
Arrosto di pescatrice con lenticchie bacon e rosmarino € 28,00

pesci e sedano

La nostra zuppa di pesce € 3200

molluschi, pesci, crostacei e glutine

Il baccala in tre cotture € 2800

sedano, latticini, uova, pesci, arachidi e glutine

Filetto di maialino al caffe e chutney di zucca € 26.00

glutine
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"Pescial forno o al sale - min2 pz hg € 8,00
pesci
" Fritto di mare con verdure croccanti € 32,00

arachidi, crostacei, molluschi, pesci e glutine

" Chiedere disponibilita

In caso di allergie o intolleranze siete pregati di sottoporle alla wostra attenzione




...... dO[C/ Gennaio 2026

Mousse di cioccolato fondente

arance candite e fior di sale € 10,00

latticini e uova

Souffle pistacchio e il suo gelato € 12,00

frutta a guscio latticini e uova

Mattonella alle castagne € 10,00

latticini, uova e glutine

Cestino di mele caramellate

con gelato al rosmarino € 10,00

glutine, uova e latticini

Gelati e sorbetti (di nostra produzione) € 9.00

uova e latticini

LA SPRELUNGA

Vini abbinamento al calice

Barolo chinato - Ceretto - Piemonte € 8,00

Montilla Moriles Don PX 2019 - Spagna € 9,00

Angialis 2018 - Argiolas - Sardegna € 9,00

Uncle Joseph Marsala Superiore Rubino 2015 - Sicilia € 8,00

In caso di allergie o intolleranze siete pregati di sottoporle

alla nostra attenzione




