
	
	

	
	

SAN  SILVESTRO 2023-2024 

MENU’ ALLA CARTA 
 

 

“Flute - Franciacorta Cuvée Prestige  - Ca Del Bosco 

 

con piccole golosità di Stefano  € 15,00 

 

 



 

 

 

ANTIPASTI  

Ostriche Marrennes Oleron Fin de Claires Francia     Cad.       €   6,00  

molluschi 

Degustazione di carpacci crudi di pesce secondo Stefano       € 32,00 

crostacei,  pesci e molluschi 

Salmone selvaggio Norvegia marinato alle erbe            € 30,00  

glutine, pesci e latt ic ini 
 

Polpo al vapore con crema di patate all’olio capperi di Pantelleria      € 30.00 

molluschi e latt ic ini 
 

Frittelle di gamberi  con verdurine croccanti          € 30.00 

crostacei e glutine 
 

La patata in sfoglia  su crema di burro bianco e caviale           € 38.00 

glutine, uova, pesci e latt icini 

 

I salumi di Marco D’Oggiono            € 26,00 
 

 

 

 

 

 

 



 

PRIMI PIATTI 
 

Mezzelune di patate all’astice e brunoise di verdurine                            € 26,00 
uova, latt icini ,  crostacei e glutine 

     

Calamarata di mare con pomodorini secchi, olive e capperi               € 24,00 
pesce, molluschi,  crostacei e glutine 

 

La Sprelunga e il suo risotto mare e orto                                € 26,00 
molluschi,  crostacei,  pesci,  latt icini e sedano            (min 2 porz.)  

 

Ravioli del plin con fonduta                                 € 24.00 

latt ic ini ,  uova e glutine 

 

SECONDI PIATTI 
 

Astice sul nido di porri                                                  € 42,00 

crostacei glutine 

 

Pesci e crostacei brasati, cappuccino di patate e brioches         € 38.00 

molluschi,  latt ic ini ,  pesci,  glutine e crostacei 

 

Rombo in crosta di nocciole con cavolo nero saltato           € 36,00 

pesci e frutta a guscio 

 

Scottadito di agnello con purea di patate gratinate           € 32,00 

latt icini 

 

Stefano offre ai suoi ospit i  

dopo la mezzanotte cotechino con lenticchie 



 

 

 

 

DOLCI 
Strudel di mele con gelato alla cannella                                             € 14,00 

latt icini ,  frutta a guscio, glutine e uova 

 

Biscotto  cremoso al gianduia e arance                € 14,00 

latt icini e uova 

 

Semifreddo al torrone di nocciola          €  14,00 

latt icini ,  frutta guscio e uova 

 

Le diverse consistenze delle castagne          €  14,00 

glutine, uova e latt icini  

 

Coperto e servizio             €   8.00  

 

  

 



 

 

 

 

Aperitivo Natalizio con piccole golosità  

 

Salmone selvaggio Norvegia marinato alle erbe 

La patata in sfoglia  su crema di burro bianco e caviale  

Polpo al vapore con crema di patate all’olio e capperi di Pantelleria 

 

Mezzelune di patate all’astice e brunoise di verdurine     

              

Sorbetto ai cachi 

 

Astice sul nido di porri  

 

Le diverse consistenze delle castagne  

 

 

 

Dopo la mezzanotte cotechino con lenticchie 

	

	

Menù	€95	escluso	bevande	

	

La	Sprelunga		Ristorante	-	Seveso	-	0362	503150	


