
San 
Valentino

Menu’ù
14   febbraio  2019

 Con l’aperitivo piccole golosità di Virginia e Stefano

Carpaccio di spigola con frutti della passione e 
insalatina di finocchio

Capesante sul nido di porri con riso nero soffiato

Medaglioni di astice su vellutata di patate allo zafferano

Spaghetti Mancini con caviale su battuta di gamberi

Rombo chiodato con farcia di mozzarella 
in crosta di mais

Sorbetto ai lamponi con creme de framboise

Crema di mascarpone con cioccolato e frutti di bosco

Le coccole

Vini   in  abbinamento
Franciacorta Flamingo Rosè - Monte Rossa

Sant Valentin Sauvignon 2017 - Michael - Eppan

Montilla Moriles Don PX 2014 - Bodegas Abalà

Costo del menù 85 euro con il percorso
 di abbinamento bevande 115 euro


