
tartufo e barolo 

F A S S O N A  P I E M O N T E S E

battuta al coltello con nocciole e tartufo bianco d’Alba 

R A V I O L I N I  D E L  P L I N  

con burro d’Alta Langa e tartufo bianco d’Alba 

U O V A  D I  G A L L I N A  B R I A N Z O L A  

   su salsa di fegato grasso  
al Madeira con tartufo bianco d’Alba 

 
in alternativa

F O N D U T A     

con formaggio di Bra', su polenta di Storo e tartufo

bianco d’Alba  

T A R T U F I  B I A N C H I    

su crema al caramello

I  D O L C E T T I  D I  S T E F A N O  

V I N I  I N  A B B I N A M E N T O

 

Cuvée Zero Rosé Metodo Classico 

Mompissano Nebbiolo d’Alba 2016 

Rocca di Castelletto Barolo 2014   

Arcass Vendemmia Tardiva 

€ 120,00 PER PERSONA, VINI INCLUSI  

info@lasprelunga.it - Tel. 0362 503150

Venerdì 23 Novembre 2018 ore 20,00

Il Piccolo Benvenuto di Stefano


